LES CORDELIERS

PANIER PIQUE-NIQUE
PICNIC BASKET

COMPOSEZ VOTRE PANIER
BUILD YOUR PICNIC BASKET

&%, PAIN —BREAD &3,

BAGUETTE (250gr)

French bread

BAGUETTE SANS GLUTEN (175gr)

Gluten free bread

TOASTS A TARTINER (140gr)

Toasts

CHIPS —CRISPS

2 00E  CHIPS NATURE (45gr) 3,00€
Plain crisps
4%0€ " cHIPS A LA TRUFFE (40gr) 4,20€

Truffle flavoured crisps
4,00€

2> TERRINES DE VIANDE ET DE POISSON —MEAT AND FISH £

8,00€ RILLETTES DE CREVETTES

PATE AUX ECHALOTES (180gr)
Pate with shallot

PATE AU PIMENT D’ESPELETTE (180gr)

Pate with espelette pepper

PATE LANDAIS AU FOIE GRAS (180gr)

CURRY ET CITRON (100gr) 8,50€
Shrimp rillettes with lemon and curry
8,00€
RILLETTES DE SAUMON FUME
CARAMELISE AU MIEL (100gr) 8,50€

10,006 Smoked salmon rillettes with honey caramelized glaze

Landes paté with foie gras

LEGUMES A TARTINER — SPREADABLE VEGETABLES

CAVIAR D’AUBERGINE A TARTINER (106¢gr)

7506 HOUMOUS AU SESAME (100gr) 7,50€

Eggplant caviar spread

COURGETTE CHEVRE BASILIC (100gr)

Sesame Hummus

7,50€  POIVRON A TARTINER (90gr) 7,50€

Zucchini and goat cheese with basil

CONFIT DE VIN DES CORDELIERS (110gr)

CONFITURES - JAMS

Bell pepper spread

7.90€ CONFITURE DE CERISE NOIRE (50¢gr) 3,90€

Jam made with the local sparkling wine

PLATS CHAUDS

CREPES SALES - Savoury Crepes

CLASSIQUE (jambon blanc, emmental)

Black cherry jam

DESSERTS — SWEET

CREPES ET GAUFRES EPI MAISON - Homemade
Crepes and Spiked Waffles

CLASSIC (cooked ham, Emmental cheese)
SUPPLEMENT OEUF (egg option)

VEGETARIENNE (chévre, miel)

VEGETARIAN (goat cheese, honey)

SUPPLEMENT MIEL A LA TRUFFE
(truffle honey option)

GOURMANDE (jambon blanc, emmental, oignons

caramelises, fromage a raclette)

10,90 €
Sucre -citron 3,90€
1,00€E  Pate atartiner 4 50€
Caramel beurre salé 4 50€
Confiture de fruits 4,50€
10,90 €  Supplement creme fouettee 1,00€
1,00 € )
4 SABLES NOISETTE (40gr) 3,50€
4 Hazelnut Shortbreads
14,90 €

GOURMET (cooked ham, Emmental cheese, caramelized onions,

raclette cheese)

BOITE DE 24 MACARONS DE SAINT-EMILION .15,00€
Box of 24 Saint-Emilion macaroons



BOISSONS AVEC ALCOOL
g il ALCOHOLIC BEVERAGES

LES CORDELIERS

SERVICE AU BAR
SERVICE AT THE BAR

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

}%i LES CORDELIERS

CREMANT DE BORDEAUX - SPARKLING WINE

INCROYABLE

VINTAGE BLANC  VINTAGE ROSE GRAND VINTAGE

Brut ou %3 sec Brut ou %3 sec brut
SEMILLON MERLOT CABERNET FRANC
FLOTE (5., FLUTE ;5. FLOTE .,
8,50€ 9,50€ 11,50€
BOUTEILLE 75c0 BOUTEILLE (75¢) BOUTEILLE (75c)
26,00€ 29,00€ 35,00€
VINS ROUGES VERRE BOUTEILLE
RED WINES 15cl 75cl
CHATEAU JUGUET 10,00 € 32,00 €

SAINT-EMILION GRAND CRU - 2013

=71 CHATEAU LA ROSE BEAUSEJOUR _11,00€ 39,00 €
SAINT-EMILION GRAND CRU - 2022

CHATEAU LAMBERT 28.00 €
FRONSAC — 2016

CHATEAU BEL AIR SAINT-GEORGES 30,00 €
SAINT-GEORGES SAINT-EMILION - 2022

1 CHATEAU TOUR PEYRONNEAU 32.00€
SAINT-EMILION GRAND CRU - 2020

CHATEAU PINDEFLEURS 39,00 €
SAINT-EMILION GRAND CRU - 2019

CHATEAU CHAMPION 39.00 €
SAINT-EMILION GRAND CRU - 2016

1 CHATEAU FLEUR BELLEGRAVE 49,00 €
POMEROL - 2022

Cif COCKTAILS CORDELIERS

ELABORES A PARTIR DE NOS CUVEES MILLESIMEES

SPRITZ 10,00 €

Aperol 6c¢l, vintage blanc brut 10cl, eau gazeuse,
angostura bitters

LIMONCELLO SPRITZ 10,00 €
Limoncello 6cl, vintage blanc brut 10cl, eau

gazeuse

KIR ROYAL MAISON 10,00 €

(version fraise, cassis noir de Bourgogne,
framboise,péche de vigne : liqueur Briottet 2cl)
+ vintage blanc brut 10cl

BELLINI 12,00 €

Purée de péche, creme de péche artisanale
Briottet 2cl, vintage blanc brut 10cl

ROSSINI 12,00 €

Purée de framboise, creme de framboise
artisanale Briottet 2cl, vintage rose brut 10cl

FRENCH 75 13,50 €

Gin Moon Harbour 4cl, citron jaune frais, liqueur
de fleur de sureau artisanale Briottet 2cl, vintage
blanc brut 10cl

Cocktails Sighatures

Ginto’ 12.00 €

Gin Moon Harbour 4cl, tonic water francais, bales
de genievre

12,00 €
Ananas sunset ’
Vodka Pyla 4cl, jus d’ananas, jus de citron vert,
sirop de grenadine

13,50 €

Espresso Martini

Vodka Pyla 2cl, liqueur de cafe 2cl,
liqueur d’orgeat 2cl, espresso, sirop de cafe

o . .
e (f) Dsirsse  VERRE
ih BIE s Digestfs
BIERE BOUTEILLE - BEER Pt
LES 3 TERTRES BLONDE (33cl) 8,00 € |MENTHE PASTILLE GIFFARD 7,00¢
Biére brassee a Fronsac (33) BAILEYS ou CREME DE RHUM 9,00 €
WHISKY MOON HARBOUR 050 €
COGNAC CAMUS VS FINE ISLAND 11,00 €
RHUMS
o | | 8.50 €
Daiquito rhum arrangé mangue passion
Diplomatico Reserva exclusiva 13,00 €
(Venezuela)

VODKA PYLA 8,50 €




LES CORDELIERS

BOISSONS ET DESSERTS
SOFT DRINKS AND DESSERTS

SERVICE AU BAR
SERVICE AT THE BAR

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

BOISSONS SANS ALCOOL
SOFT DRINKS

Eau plate Abatilles, 50cl 3,00 €
Eau gazeuse Abatilles, 50cl 4,00 €
Eau plate Abatilles, 1L 6,00 €
Eau gazeuse Abatilles, 1L 8,00 €
The glace péche naturel, 25 cl 5,00 €
Limonade nature, 25 cl 5,00 €
Cola artisanal, 25 cl 5,00 €
Jus finement petillant, 25 cl 5,00 €

- Menthe citron

- Citron vert gingembre
- Fraise basilic

- Passion vanille

Jus de fruit artisanal, 25 cl 5,00 €
- Pomme
- Orange
- Abricot

Jus de raisin blanc petillant, 75cl 16,50€

& Cocktails sans alcool
Mocktails

Virgin Passion 30cl 6,50 €

Jus de passion, citron vert, sirop de framboise

Virgin Ananas sunset 30cl 6,50 €

Jus d’ananas, citron vert, grenadine

Spritz sans alcool 30cl 8,50 €

Recette sans alcool revisitee du célebre Spritz
italien

@ ENCAS SUCRES
SWEET

Boite 24 Macarons de Saint-Emilion 15,00 €
4 sables noisette 3,50€

( p BOISSONS CHAUDES
HOT DRINKS

Café espresso / Décaféine / Allongé _ 2,50 €

Café noisette 2,80 €
Latte 3,80 €
Double espresso 4,50 €
Chocolat chaud 4,50 €
Thé ou infusion 4,50 €
Cappuccino (nature ou aromatise) 5,00 €
Café frappé (nature ou aromatisée) 6,00 €
Affogato (glace vanille + expresso) 7,00 €
Supplement creme fouettee 1,00€
Supplement lait d’amande 1,00 €

/B CREPES ET
GAUFRES EPI MAISON

HOMEMADE CREPES AND

SPIKED WAFFLES
GARNITURES
TOPPINGS

Sucre ou citron 3,90 €
Pate a tartiner 450 €
Caramel beurre salé 450 €
Confiture de fruits 4,50 €

Supplement creme fouettee_ 1,00 €

:"' RO SCANNEZ MOI

CARTES RESTAURATION

ﬁ! ET TABLEAU ALLERGENES
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