
CARTE HIVER : PANIER PIQUE-NIQUE  
WINTER CATERING MENU : PICNIC BASKET

LES CORDELIERS
depuis 1892

TERRINES DE VIANDES ET DE POISSONS MEAT AND FISH 

Rillettes de saumon fumé caramélisé au miel (100gr)  __________________ 8,50€
Shredded smoked salmon caramelised with honey

Paté landais au foie gras (130gr) __________________________________14,50€
Shredded duck pate

LÉGUMES À TARTINER SPREADABLE VEGETABLES

Caviar d’aubergine (106gr)  _______________________________________ 7,00€
Eggplant caviar
Cèpes à tartiner (90gr) ___________________________________________7,00€
Porcini spread

DESSERTS SWEET

Boîte de 24 macarons de Saint-Émilion _____________________________ 12,00€
Box of 24 saint-émilion macaroons
Croquants bordelais (sachet de 12) _________________________________ 7,00€
Nuts cookies

CHIPS CRISPS

Chips nature (45gr) _____________  2,90€

PAIN BREAD

Toasts à tartiner (150gr) ___ 3,90€

Saucisson à la truffe (200gr) _____________________________________15,00€
Truffle sausage 

Bouchée caramel _______________________________________________ 0,50€
Caramel bites

Pâté au piment d’espelette (130gr) _________________________________ 7,00€
Pate with espelette pepper



CARTE DES BOISSONS 
DRINKS MENU

LES CORDELIERS
depuis 1892

COCKTAIL
Kir royal ___________________________10,00€
au choix : cassis, framboise, pêche de vigne

VIN ROUGES RED WINES

Château LA ROSE BEAUSEJOUR
SAINT-ÉMILION GRAND CRU - 2019 BIO
Le verre 15 cl ___________________ 9,00€
La bouteille 75 cl _______________  30,00€

DIGESTIFS SPIRITS

Whisky MOON HARBOUR 4cl
Dock 1 single malt whisky orge FR ________9,00€
Finition Château La Louvière
Dock 2 pur malt 100% Maïs Malté _________9,50€
Finition Château Centenac Brown
Dock 3 single malt - fumé aux algues  ______9,50€
Cognac CAMUS VSOP 4cl  ______________10,00€
Liqueur d’Amaretto VILLA MASSA 4 cl _____7,00€

VINS PÉTILLANTS
LES CORDELIERS 

VINTAGE BLANC Brut ou 1/2 sec
SÉMILLON
Le verre 15 cl ______________ 7,50€
La bouteille 75 cl ___________23,00€

VINTAGE ROSÉ Brut ou 1/2 sec
MERLOT
Le verre 15 cl  ______________8,50€
La bouteille 75 cl ___________26,00€
 
GRAND VINTAGE Blanc de noir Brut
CABERNET FRANC
Le verre 15 cl  _____________10,00€
La bouteille 75 cl ___________32,00€

BIÈRES BEERS
Brasserie artisanale 3 tertres - BIO 
Blonde 33 cl _________________________ 7,90€

BOISSONS CHAUDES
HOT DRINKS

Café expresso / allongé_________________2,20€
Café noisette_________________________ 2,50€
Café au lait __________________________ 3,50€
Double expresso______________________ 4,00€ 
Chocolat chaud  _______________________4,50€
Thé ou infusion  _______________________4,50€
Cappuccino (nature ou aromatisé) ________ 4,50€

BOISSONS SANS ALCOOL 
SOFT DRINKS

Eau plate Abatilles 50 cl ___________ 2,50€
Eau gazeuse Abatilles 50 cl ________  3,50€
Jus finement pétillant 25 cl _________4,90€
Menthe citron BIO
Jus de fruit artisanal 25 cl _________  4,90€
Orange | Pomme
Thé glacé pêche naturel BIO 25 cl ____4,90€
Limonade artisanale nature 33 cl ____ 4,90€

CAFÉS AVEC ALCOOL
COFFEE WITH ALCOHOL

Irish Coffee (whisky)    _________________13,00€
Spanish Coffee (Licor 43) ______________ 13,00€
Italian Coffee (Amarett) ________________13,00€
French Coffee (Cognac) ________________13,00€


